TATPAS FAMILIA Maastkricht

TAPA CARNE

*Chorizo Kroketjes 4st. 8.75

Chorizo Croquette

*Iberico Pata Negra Ham 9.75

Iberico Pata Negra

*Chorizo Iberico Cular 8,75

Chorizo Iberico Cular

*Albondigas 9,75

Meatballs in Tomato Sauce

*Lams Pincho’s, Honing, Tijm 2st 10,75
Lamb Pincho’s

*Pollo Pincho’s Knoflook 2st 9,75

Pollo Pincho’s

*Iberico Buikspek, Ingelegde Rode Ui 11,75
Iberico Pork Belly and Red Onion
*Carpaccio Ossenhaas 11,75

Beef - Truffle Mayonnaise — Parmesan
*Vitello Tonnato 11,75

Veal — Tuna Sauce — Parmesan

*Souvlaki Met knoflookMunt Saus 2st 9,75
Souvlaki With Garlic Mint Sauce

Dadels Met Spek 8,75

*Dates With Bacon

TAPA VEGETARIANG
*Bruschetta Tomaat 8,75

Grilled Garlic Bread with Diced Tomato
*Pimientos De Padron 7,75

Padron Peppers

*Tortilla met Ui 7,75

Potato Tortilla

*Kaaskroketjes 6,75

Cheese croquette

*Olijven 6,75

*Burrata met Ingelegde Tomaat 9,75
Soft Cheese made From Cream and Mozzarella
*Gegrilde Groenten 9,75

Grilled Vegetables

*Gefrituurde Bloemkool Roosjes 9,75
Deep fried cauliflower florets
*Champignons in Kruidenolie 8,75
Mushrooms in Herb Qil

*Brood met Saffraan Aioli 7,75

Pan Con aioli

*Pecorino Truffel 8,75

*Manchego 8,75

*Patatas Bravas Aioli 7,75

*Zoete Aardappel met een Creme van Feta 8,75

Sweet Potato with a cream of feta

TAPA PESCADO

*Pulpo in Citroen Knoflook Olie 9,75
Pulpo Lemon Garlic Qil

*Calamares Gefrituurde 8,75

Fried Squid Rings

*Ansjovis Fritos 8,75

Boquerones Fritos

*Pan Con Anchoas y Tomate 8,75
Bread, tomato and anchovies
*Gegratineerde Mossels in Tomsaus 9,75
Gratinated Mossels in Tomato Sauce
*Pulpo Alla Gallega 14,75

Octopus On a Bed of Potatoes
*Bruschetta met Ingelede Sardine 9,75
Grilled Garlic Bread, Sardine, Olive Oil
*Garnalen Kroketten 2st. 9,75
Shrimp Croquette

*Pan con Baccala la Familia 8,75
Grilled Garlic Bread, Baccala la Familia
*Knoflook Gamba’s 10,75

Prawns - Garlic oil

*Coquille Mango Zeekraal 9,75
Scallop Mango Samphire

*Mossel Fritos 7,75

Fried mussels

HOOFDGERECHTEN ook om te delen.
Entrecote - Mango Chutney - Patatas 28,75
Sirloin Steak - Mango Chutney - Patatas

Iberico Spare Ribs met Patatas Bravas 28,75
Iberico Pork Ribs - Patatas Bravas

Doradefilet, Huid Gebakken Witvis, Citrus
Gremolata en Patatas Bravas 27,75

Sea bream filet — Citrus gremolata - Patatas Bravas
Pasta Truffel-Romige Saus -Paddenstoelen 19,75
Pasta Mushrooms —Truffle - Cream Sauce

Pasta Basilicum Tomatensaus 18,75

Pasta Basilicum — Tomatensauce

Pasta Gamba'’s - Paprika Pernod saus 19,75
Pasta Prawns - Pernod Bell pepper sauce

Kindermenu tot 14jr.

Pasta Tomatensaus 9.50

Pasta Tomato Sauce

Patatas Bravas - Kipnuggets 9.50
Patatas Bravas - Chicken Nuggets
Zoete aardappel puree - Vissticks 9.50
Sweet mash potato - Fish Sticks

Onze gerechten zijn allemaal bereid door Ron.
Deze overheerlijke tapas roepen op tot dialoog
en brengt mensen dichter bij elkaar. Wat is toch
het nut van eten als je het niet kan delen met je
geliefde.



WARME DRANKEN
Koffie 3.30, Cappuccino 3.60, Latte Macchiato 4,70
Thee 3.00 Verse munt 3.50 ljs Koffie 4,70

FRISDRANKEN 200ML

Coca cola, Coca zero 3.50

Bitter lemon, Tonic, Ginger Ale, Ginger Beer 3.60
Fanta 3.50 Royal bliss pink Tonic 3.60

Fuze tea green, Fuze tea sparkling 3.60

WATER

MADE BLUE BRUIS OF PLAT 0.35CL 3.10
MADE BLUE BRUIS OF PLAT 0.70CL 6.20

Wij serveren geen gratis water, bedankt voor u
begrip. We do not serve free water, thank you
for your understanding.

APERITIEF

APEROL SPRITZ 8.00

LIMONCELLO BONGIORNO SPRITZ 8.00
LICOR 43 SPRITZ 8.00

CRODINO 0.0% 6.75

CAVA GLAS 6.75

PORT COCKBURN'’S FINE RUBY 7.50
CAVA BRUT ROSE FLES 32.50.

CAVA BRUT FLES 32.50

GINETONIC

GIN MARE Mediterranean 14.50

SIX DOGS Pinotage stained 14.50

BRAMBLE Bombay Blackberry&Raspberry 13.50
TANQUERAY BLACKCURRANT 14.50

Bombay Sapphire 13.50

COCKTAILS

MOJITO 12.50

Virgin Mojito 8.75
ESPRESSO Martini 12.50

BIEREN

Brand Pils 25cl 4.25 (TAP)
HEINEKEN pils 3,95
WISSELTAP 7.00 (TAP)

Brand Weizen of IPA 0.0% 3.95
La Chouffe Blond 6.50

Duvel 7.50

Amstel Radler 0.0% of 2.0% 3.95
Local Maastricht Wit Mergel 7.50
Westmalle Dubbel 6.00
LIEFMANS 5.75

SANGRKIA
ROOD
&6.50,
soclKly 50,
1L F32.50

WITTE WIINEN

MACABEO: Deze blend van Macabeo en Verdejo is
smaakvol en sappig, aroma’s van peer en abrikoos
G5.90 - F29.50

CHARDONNAY: Zuiver en fris aroma met vanille en
hout G7.00 - F37.50

VERDEJO: Sappige, met veel geel en witfruit in de
smaak G6.50 - F32.50

SAUVIGNON BLANC: Sappig fruit, frisheid en
mond vullende smaak G6.50 - F32.50

PINOT GRIGIO: Citrus en tropisch fruit G6.50 -
F32.50

RODE WIINEN

TEMPRANILLO:Vol sappige aardbeien, frambozen,
pruimen en een vleugje cacao G5.90 - F29.50
MONTEPULCIANO: Fris met rijp rood fruit in het
aroma G5.90 - F29.50

RIOJA RESERVA: Houtrijping, tonen van vanille
en impressies van kersen.

G6.90- F35.00

MALBEC: Hij is mooi rond en rijk van smaak G6.50
- F32.50

VALPOLICELLA: Fluweel zachte wijn, zwoel en
warm G7.00 - F37.50

ROSE WIIN
VERDEJO/TEMPRANILLO ROSE: Lichtroze, droog
met een exotische geur G5.90 - F29.50

Zie volgende pagina voor onze
uitgebreide wijn kaart.

DESSERTS
Crema Catalana 8.75
Crema Catalana
Chocolade Taartje 8.75
Chocolate Cake
Dame Blanche 7.75
Walnoot Caramel ijs 8.75
Walnut Caramel Ice Cream
Pastel De Nata Met Vanille ijs 7,75
Pastel the Nata with vanilla ice cream
Kinder ijsje schatkistje 3,75



Familia Extra Wijnkaart
Wijnen per fles Rood

Rioja Gran Reserva. 34,50

Krachtig, complexe en stijlvolle Rioja met
een breed spectrum aan aromas. Sappig
rood fruit, vijgen, mokka en specerijen. Een
houtrijping van minimaal 30 maanden
geven deze Gran Reserva een zijdezacht
karakter.

Rioja Reserva. Vina Baroja. 39,50
Deze Reserva rijpt minimaal 24 maanden
op Frans en Amerikaans eiken. Een
krachtige wijn met rijp fruit, vanille,
specerijen en koffie. De zachte tannines
geven de wijn structuur.

Ripanco Red Private Selection. 32,50
Rood zoals dat alleen uit Portugal kan
komen. Blend van Syrah, Aragonez en
Alicante Bouschet uit de opkomende regio
Alentejo. Hoewel het de wijn bepaald niet
aan kracht en inhoud ontbreek, smaakt hij
opvallend zacht

Fuentespina Crianza. 34,50
Expressieve donkere wijn van oude
wijnstokken. 100% Tempranillo. Met
aromas van bessen en bramen gemengd
met vanille en geroosterd tonen. Vol met
veel structuur in de mond en een lange
afdronk.

Onix Vinivola Del Priorat. 29,50
Intense paarsrode wijn met veel kersen en

pruimen in de smaak. Mooie complexe wijn
met donker fruit, een minerale toets met
kruidigheid. De rijpe tannines geven de
wijnen een soepele mondvullende afdronk.

BaiGorri Crianza Tempranillo 42.50

Fruit en hout en kracht en elegantie zijn
mooi met elkaar in balans. Een vleug
Garnacha geeft zachtheid en sap, 14
maanden houtrijping geeft complexiteit en
kruidigheid. Met donker fruit, specerijen en
een frisse afdronk.

Wijnen per fles Wik

Rioja Blanco Fermentado. 34,50

De neus is subtiel en elegant gecombineerd
met hints van bloemen, fruit en hazelnoten.
In de aanzet droog maar met voldoende
zuur, verfrissend en levendig met structuur
en een lekkere afdronk van rijp fruit.

Oda Blanc. 39,50

Strogeel met gouden reflecties. Rijp wit fruit
met zoete kruiden en gedroogde abrikozen.
Medium volle wijn met elegante zuren,
lichte houttoets met de smaak van rijpe
peren in de afdronk.

Pinot gris Joseph Cattin. 32,50

Mooie rijke stijl Pinot Gris uit de Elzas. In de
geur licht rokerig, met weelderige aroma's
van ingedroogd fruit zoals abrikozen. In de
smaak rijp fruit met een lichte toon van
honing en een kruidige afdronk.

Les Cotilles. 32,50

Een ronde, verfijnde Chardonnay. Een
lange rijping 'op de lies' maakt hem zacht
en complex. Je ruikt en proeft een
verzameling aan aromas: citrusfruit,
kweepeer, venkel, verse bloemen en
kruiden. Deze Chardonnay heeft geen hout.

Blanco Fermentado BaiGorri 42.50
Blend van Viura en Malvasia van oude
wijnranken. De wijn vergist en rijpt 8
maanden op nieuwe barriques van licht
getoast Frans eikenhout. Romig en
complex met een mooie balans tussen
exotisch fruit, hout en mineraliteit.

Cadeaukaart ontvangen? Check de
voorwaarden op onze website
www.familiamaastricht.nl

Heeft u een vraag over de samenstelling van
een gerecht?



Vraag het aan een medewerker



