Awnodre Rieuw Meniu
Familia Maastricht

Voorgerechten/Starters
Vitello tonnato: Zacht Gegaard Kalfsvlees - Tonijn Mayonaise - Parmezaan.
Vitello tonnato: Soft Cooked Veal - Tuna Mayonnaise - Parmesan.

Gamba’s - Tomaten salsa - Mango Coulis
Prawns - Tomatoes Salsa - Mango Coulis

Caprese Taartje - Tomaat - Mozzarella - Basilicum
Caprese - Tomato - Mozzarella - Basil

Courgette Carpaccio - Gedroogde Tomaten Dressing - Geitenkaas
Zucchini Carpaccio — Dried Tomato Dressing — Goat Cheese

Hoofdgerechten/Main Course
Entrecote - Mango Chutney - Patatas Bravas
Entrecote - Vegetables from the BBQ - Mango Chutney - Patatas Bravas.

Filetto Di Maiale: Varkenshaasje - Anti Boise van Zongedroogde Tomaatjes - Patatas Bravas
Filetto Di Maiale: Pork tenderloin - Anti Boise of Sun-dried Tomatoes - Patatas Bravas.

Dorade: Gegrilde Wit Vis Filet - Citrus Gremolata - Patatas Bravas
Dorade: Grilled Whitefish Fillet - Citrus Gremolata - Patatas Bravas.

Vegetarische Truffel: Pasta - Truffel Roomsaus - Paddenstoelen
Vegetarian Truffle: Pasta - Truffle Cream Sauce - Mushrooms

Nagerechten/Dessert
Zomerijs: Vanille ijs: Chocolade Saus - Rood Zomer Fruit .
Summer Ice Cream: Vanilla ice cream - Chocolate sauce - Red summer fruit.

Kaastrio: Week selectie van drie heerlijke kazen.
Cheese Trio: Weekly selection of three delicious cheeses.

Crema Catalana: Zachte Créme - Gebrand Suiker
Crema Catalana: Soft Cream - Burnt Sugar.

Tijdens De Rieu dagen vanaf 17 uur serveren wij alleen het bovenste 3 gangen menu.

During De Rieu days from 5 p.m. we only serve 3 course menu.



